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14 – 15 settembre 2013 

Corso di primo approccio all’asino.  Le emozioni che contano. 
 Docente: Ersilio Stocco 

 

I destinatari del Corso di Formazione “Approccio all'Asino” sono semplici persone che, 

incuriositi dall'asino, vogliono conoscere le peculiarità, scoprire le potenzialità e la loro 
versatilità, capire il comportamento, le esigenze e le possibilità di coinvolgimento in molte 

attività. 

In particolare possono essere operatori, insegnanti, educatori, terapisti, possessori o futuri 

possessori di asini siano essi privati o az. Agricole, fattorie didattiche e/o sociali, che amano la 
natura e che vogliono instaurare una relazione con i propri animali. 

Il Corso di Formazione “Approccio all'Asino” offrirà, con semplicità asinina, la possibilità di 

scoprire un fiducioso ed emozionante “compagno di viaggio”, puntando a trasferire saperi e 

competenze teoriche ma sopratutto pratiche a coloro che intendono comprendere il linguaggio 

dell'asino ed essere in grado di relazionarsi correttamente all'asino riconoscendone le 
caratteristiche di “ruolo”. 

Finalità del Corso: 

 Acquisire competenze teoriche e sviluppare abilità sul piano pratico di conoscenza 

dell'asino; 
 Conoscere l'alimentazione, la riproduzione e le normative vigenti in campo sanitario; 

 Acquisire nozioni di pulizia e cura del piede dell'asino, nozioni di primo soccorso; 

 Prendersi cura dell'asino (prendersi carico dell'asino), la sua educazione e 

socializzazione; 
 Creare una relazione con l'asino, le paure dell'asino e le nostre aspettative; 

 Acquisire nozioni pratiche per passeggiate e trekking, eventi e manifestazioni. 

Contenuti del Corso: 

 Cosa occorre sapere prima di acquistare un'asino, modalità di allevamento ed impiego, 

compiti e responsabilità: normative, requisiti e strutture, stalle, recinti e costi. 
Strumenti ed attrezzature per lavorare con gli asini; 

 Cenni di etologia, anatomia e fisiologia dell'asino, alimentazione, riproduzione, primo 

soccorso dell'asino, elementi di benessere equino, rispetto ed etica, consigli; 

 Relazione con l'asino, primo approccio, aspetto fisico e comportamentale, la scelta e la 
cura dell'asino, le coccole, educazione e socializzazione dell'asino; 

 Passeggiate e trekking con l'asino, strumenti ed attrezzature per lavorare con gli asini, 

utilizzo del basto, mezzi di trasporto, documenti dell'asino, codice della strada. 

 
Informazioni ed iscrizioni 

Il Corso di Formazione “Approccio all'Asino” sarà tenuto da Stocco Ersilio, allevatore di asini 

e operatore in attività assistite con gli asini, e si svolgerà presso la Vasulmus Società Agricola 

di Gemetti Tiziana e Stocco Ersilio in via Della Filanda, n. 6 fraz. Mels – Colloredo di Monte 
Albano (UD). 

http://www.amiciditoto.fvg.it/
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Il programma teorico-pratico del Corso si svolgerà sabato 14 e domenica 15 settembre 2013 

con il seguente orario per entrambi i giorni: 9,00 – 18,00. 

Il pranzo al sacco, a cura di ogni partecipante, sarà consumato in forma comunitaria presso le 

strutture della Az. Agricola Sociale Vasulmus. 
Costo: 70€ 

Si consiglia abbigliamento comodo e scarpe chiuse. Il corso si terrà con qualsiasi tempo.  

Verrà rilasciato un attestato di partecipazione e verrà fornito del materiale didattico. 

 
12 – 13 ottobre 2013 

Corso: " A Passo d'asino percorsi tra noi e gli altri". 

Docente: Damiano Biscossi 

 
Corso di formazione sull’asino mediatore nella relazione, nella comunicazione non verbale, nel 

rapporto con la natura, nell’ascolto di sé e degli altri 

Il corso di formazione in Attività di Mediazione con l’Asino si propone di far conoscere e 

riscoprire il rapporto con l’asino e con le sue potenzialità rispetto all’ascolto di sé, alla relazione 

con gli altri (uomini e animali), con la natura e con il tempo (nel senso di darsi e dare tempo). 
La dimensione non verbale, l’utilizzazione di più canali espressivi e comunicativi attivati dalla 

relazione con l’asino e, circolarmente, dalle esperienze in aula o all’aperto consentiranno ai 

partecipanti di contattare ed attivare parti dimenticate di sé, di riscoprire il piacere di 

esprimersi e di comunicare creativamente, di ritrovare tempi e modi per la cura di sé e 
dell’altro. 

Destinatari del corso sono tutti coloro che lavorano nella relazione con altri esseri umani 

(insegnanti, educatori, psicologi, medici, infermieri, terapisti della riabilitazione, assistenti 

sociali, animatori, operatori turistici, manager, allenatori, atleti, artisti, etc.), ma anche chi 
desidera fare un percorso di conoscenza a livello personale e per chi vuole scoprire, ampliare 

ed arricchire le proprie capacità e competenze. 

METODOLOGIA 

Il corso sarà centrato sull’esperienza e sull’apprendimento dall’esperienza. In questa 
prospettiva sono previsti anche momenti di approfondimento teorico e metodologico, di 

riflessione ed elaborazione dei vissuti in gruppo e l’utilizzazione di diversi linguaggi espressivi e 

comunicativi. Il gruppo costituirà lo strumento privilegiato di lavoro e verrà attivato attraverso 

modalità di tipo diverso; ampio spazio verrà dato alle dimensioni emotiva, immaginativa e 

ludica.  
 

Il corso si terrà presso l’asineria “Azienda Agricola KUKE” via Santa Caterina 31/A Urbignacco - 

Buja  

Costo: 70€ 
Orari: sabato e domenica  9.00 – 18.00  

Pranzo al sacco 

Si consiglia abbigliamento comodo e scarpe chiuse. Il corso si terrà con qualsiasi tempo.  

Verrà rilasciato un attestato di partecipazione. 
 

Le iscrizioni si chiuderanno al raggiungimento di n. 20 partecipanti. 

 

Ci si iscrive: 

inviando alla mail dell’associazione la SCHEDA DI ISCRIZIONE  allegata compilata in 
ogni sua parte con allegato copia della ricevuta del versamento intestato a 

Associazione AMICI di TOTO’ o.n.l.u.s. Conto Corrente Postale n. 82572157 con la 

causale: “Corso di formazione”. 

Codice IBAN:  IT59Y0760112300000082572157 

 

Associazione AMICI di TOTO’ o.n.l.u.s. 

Via Ippolito Nievo n. 17 

33010 Colloredo di Monte Albano (Udine) 

Cell. 377 1678219 

E-mail: info@amiciditoto.fvg.it 

mailto:info@amiciditoto.fvg.it


 
L’organizzazione declina ogni responsabilità per danni a persone o cose durante lo svolgimento del Corso. 

L’eventuale annullamento del Corso determina unicamente la restituzione delle quote versate.  

 

 

 

Associazione  AMICI  di  TOTO’  o.n.l.u.s. 
Via Ippolito Nievo, n. 17  33010 Colloredo di Monte Albano (Udine) 

Internet: www.amiciditoto.fvg.it       e-mail: info@amiciditoto.fvg.it 

ISCRITTA al Registro generale delle organizzazioni di volontariato al N° 1008  

con Decreto n° 94/VOL-A del 05 dicembre 2007    

 

SCHEDA DI ISCRIZIONE 

 

o CORSO DI FORMAZIONE PRIMO APPROCCIO ALL’ASINO 

o CORSO DI FORMAZIONE A PASSO D’ASINO 
 

(Barrare la/le casella/e interessata/e) 
 

DATI DEL PARTECIPANTE 

COGNOME NOME 

INDIRIZZO 

CAP COMUNE PROVINCIA 

TELEFONO FAX 

CELLULARE EMAIL 

DATA DI NASCITA LUOGO DI NASCITA 

CODICE FISCALE PARTITA IVA 

TITOLO DI STUDIO PROFESSIONE 
 

CONDIZIONI  DI  PARTECIPAZIONE 

1. Ai sensi e per gli effetti dell’art. 7 del D.L. sulla privacy 196/2003 (Codice in materia di protezione dei dati 
personali), l’Associazione AMICI di TOTO’ o.n.l.u.s. La informa che i dati personali da Lei volontariamente forniti all’atto 

di compilazione della presente Scheda di Iscrizione, saranno oggetto di trattamento, anche mediante l’utilizzo di 
procedure informatiche e telematiche, unicamente per le finalità connesse all’erogazione del servizio. 

2. Il Corso di formazione prevede varie attività con gli asini. Sebbene questi siano animali estremamente docili 

rimangono pur sempre imprevedibili nei movimenti e nelle reazioni di difesa; in particolare possono colpire le persone 
con il corpo o con il capo, provocare cadute, mordere, scalciare e pestare i piedi. Per evitare inconvenienti è necessario 

tenersi sempre a debita distanza, non avvicinare le mani alla bocca degli animali, non spaventarli con gesta e urla e 
seguire sempre le indicazioni degli operatori. 

Il Corso si svolgerà presso due asinerie in ambito prettamente lavorativo; bisogna fare particolare attenzione perciò al 

terreno sconnesso, agli attrezzi di lavoro, ai macchinari fermi o in movimento, alla vegetazione, ai manufatti in ferro e 
in muratura, alle recinzioni ed agli specchi d’acqua. 

3. Autorizzo con la presente a titolo di liberatoria l’Associazione AMICI di TOTO’ o.n.l.u.s. con sede in via Ippolito Nievo 

n. 17 a Colloredo di Monte Albano in provincia di Udine ad utilizzare e pubblicare tutte le foto grafie, le registrazioni 
audio e video che saranno fatte durante il corso e accetto le condizioni generale di partecipazione. 

 
                                                              SI                                                                NO 

 
LUOGO ………………………………………………..  DATA …………………………………  

 

FIRMA …………………………………………………… 
 
A norma degli articoli 1341 e 1342 del c. c. dichiaro di aver preso conoscenza di tutti i punti delle presenti condizioni di 

partecipazione e di approvare specificatamente le clausole 1, 2, e 3  sopra riportate 

 

LUOGO ………………………………………………… DATA ………………………………….  



 

FIRMA ………………………………………………….. 


